
 MENU VEGETALIEN

 Revue à Grand Spectacle     “Féerie” - 1/2 Bouteille de Champagne - Dîner
The Great Spectacular Show “Féerie” - 1/2 Bottle of Champagne - Dinner

Menu imaginé et orchestré par notre Chef Arnaud Demerville
Menu imagined and orchestrated by our Chef Arnaud Demerville

Les plats «fait maison» sont élaborés sur place à partir de produits frais - The homemade dishes are prepared on the spot with fresh products

Allergènes : des mesures sont en place pour réduire les risques de contamination croisée, cependant une garantie d’absence totale de trace ne pourra pas 
être fournie - Allergens: measures are in place to reduce the risk of cross-contamination, but we cannot guarantee a total absence of traces

Salade de maïs à la coriandre, concombre maraîcher, poivrons en textures
Corn salad with coriander, garden cucumber, peppers in different textures

ou / or

ou / or

Déclinaison de tomates anciennes, vinaigrette d’abricot au basilic, fougasse provençale
Heirloom tomato medley, apricot and basil vinaigrette, Provençal fougasse

Risotto Acquerello parfumé aux olives Kalamata, courgettes sautées, sauce vierge
Acquerello risotto fl avoured with Kalamata olives, sautéed courgettes, sauce vierge

Sélection de pâtes italiennes, aubergine confi te, jus corsé de légumes au citron confi t
amandes croquantes

Selection of Italian pasta, confi t eggplant, rich vegetable jus with candied lemon, crunchy almonds

Parfait Glacé aux fruits de saison, gel au citron noir
Seasonal fruit Parfait, black lemon gel

***

***

Valable du 18 juin au 16 septembre 2026 - Valid from June 18, to September 16, 2026


